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MONTAG DIENSTAG MITTWOCH DONNERSTAG FREITAG
Hahnchenbrust Bunte Hahnchenragout Wiirzige Hackfleischsuppe Backfisch
in Rahmsofe dazu Huhner-Reis-Pfanne dazu mit Schmand verfeinert dazu Dillsol3e sowie
Kartoffeln und Rotkohl Nudeln dazu Vollkorn-Fladenbrot Piree und Salat
Veggie Schnitzel Natur Vegane Gemiisebéllchen sst. Gnocchi Wirzige Veggie Hackfleisch- Drachenpiiree mit
in RahmsofRe dazu dazu Curryrahmsofle mit KésesolRe suppe mit Schmand verfeinert Lavasteinen (Piuree
Kartoffeln und Rotkohl sowie Reis dazu Salat dazu Vollkorn-Fladenbrot mit Spinat und Eierstich)
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Pastabar mit zwei
Verschiedenen Sol3en
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Pastabar mit zwei
Verschiedenen Sol3en
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Pastabar mit zwei
Verschiedenen SofRen
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Pastabar mit zwei
Verschiedenen SofRRen

k%

*kk

Pastabar mit zwei
Verschiedenen Sol3en
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Salatteller Salatteller Salatteller Salatteller Salatteller
mit Topping mit Topping mit Topping mit Topping mit Topping
Heidelbeer-Schmand-Joghurt Frisches Obst Vanille-Vla Wallnuss-Honig-Quark Kuchenschnitte

Kakaocreme

(Anzahl ohne Einschrankungen)

(Anzahl ohne Schweinefleisch)

(Sonderessen) *

Gesamtanzahl

A mit Farbstoff ; B mit Konservierungsstoff C mit Antioxidationsmittel; D mit Geschmacksverstarker; E gewachst; F mit SGRBungsmittel; G mit Phosphat;

Tel: 02843-907 49 0

Bei Riickfragen:
Fax: 02843-907 49 10

*** Alle Allergene entnehmen Sie bitte aus unserem entsprechenden Katalog ***
*Sonderessen:V=Vegetarisch;L=Laktosefrei;G=Glutenfrei;E=Ei; T=Tierisches Eiweil}; N=Nuss; F=Fructose-frei




